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1. Lampki kontfrolne

2. Uchwyt

3. Regulator temperatury
4. Pokrywa

- moc: 1000W
- napiecie zasilania: 230V ~ 50Hz

Przed przystgpieniem do uzytkowania urzadzenia nalezy sie upewnic¢ czy urzqadzenie, wtyczka
i przewdd zasilajgcey sq sprawne i czy usunieto wszelkie czesci opakowania.

Uwaga:

Podczas pierwszego uzycia moze wydzielac sie zapach bedgcy wynikiem procesu
produkcyjnego. Jestto proces normalny i ustepuje po pewnym czasie. W pomieszczeniu nalezy
zapewnié¢ wiasciwg wentylacje np. otwierajgc okno.

- Przetrze¢ ptyty grzejne wilgotng szmatkg

- Zamknag¢ pokrywe (bez ciasta)

- Wtozy¢ wtyczke do gniazdka. Czerwone $wiatto (1) wskazuje iz urzgdzenie zostato podtgczone
do zasilania. Zielona lampka (1) zapala sie, gdy urzgdzenie gotowe jest do uzycia.

- Ustawic¢ regulator temperatury (3) na poziom ,,5".

- Po 10 minutach nalezy przesungc¢ regulator temperatury na poziom ,,1".

- Wyciggng¢ wtyczke z gniazdka.

- Otworzy¢ gofrownice poprzez przycisniecie uchwytu (2) a pdzniej uniesienie pokrywy.

- Pozostawic¢ urzadzenie w takim stanie do wychtodzenia.

- Gdy urzgdzenie wystudzi sie, nalezy raz jeszcze przetrzel ptyty grzejne wilgotng szmatkq.
Gofrownica jest gotowa do uzycia.

Po przygotowaniu ciasta nalezy:

- Umiesci¢ urzgdzenie na ptaskiej i odpornej na wysokie temperatury powierzchni
- Lekko nattusci¢ ptyty mastem, margaryng lub olejem aby byty zdatne do pieczenia gofréow.

Wazne!
Urzgdzenie nalezy obstugiwaé jedynie za pomocq uchwytu i regulatora temperatury.
Inne czesci urzadzenia bedq gorqce co wiqze sie z ryzykiem poparzenia.




- Zomknqc pokrywe urzgdzenia

- Wiozy¢ wiyczke do gniazdka i ustawic regulator temperatury na pozadang wartosc.
Czerwone $wiatto $wiadczy o tym, iz urzqdzenie jest podtgczone do prqdu | nagrzewa sie.
Gofrownica jest gotowa do uzycia, gdy zapadli sie zielona lampka.

- Otworzy¢ gofrownice poprzez przyasnleae uchwytu (2) a pdzniej uniesienie pokrywy.

- Aby zrobi¢ gofra nalezy umiesci¢ odpowiedniq ilo$¢ ciasta na powierzchni ptytki,
(ok. 2 tyzki stotowe)
Przy natozeniu zbyt duzej ilosci ciasta istnieje ryzyko otwarcia sie pokrywy (2) w trakcie pracy
urzgdzenia.

Wazne!

Jesli istnieje potrzeba zrobienia dwoch gofrow wtym samym czasie, nalezy natozyé
te samg ilos¢ ciasta na obie czesci plytki. Jesli ilosci nie bedq réwne, gofry moga
mie¢ réznq wielkosé.

- Zamkng¢ pokrywe. Nalezy sie upewni¢ czy zatrzask na uchwycie zamykajgcy obie ptyty
grzejne dziata poprawnie.

Wazne!
Czasamizdarzassie, ze zielona lampka czesto wquczq sieiznowu zapala. Wsquu1e
ona, iz temperatura w urzadzeniu spadta i musi automatycznie powrécié do

ustawmnej, wyiszej temperatury.

- Gofry sq gotowe po uptywie trzech minut. Mozna okresli¢ poziom zbrgzowienia gofréw przez
dostosowanie regulatora temperatury lub poprzez zastosowanie odpowiednio diugiego czasu
pieczenia. W ten sposéb gofry mogq by¢ ztocisto-brgzowe lub ciemnobrgzowe i chrupigce.
Podany czas pieczenia jest orientacyjny.

Czas pieczenia zalezy od:
- rodzaju ciasta
- oczekiwanego poziomu wypieczenia gofrow i ilosci gofrow w gofrownicy
- poziomu ustawienia regulatora femperatury

- Otworzy¢ pokrywe gofrownicy i sprowdzm: czy gofry osiggnety wtasciwy kolor. Jesli nie, trzeba
zamkngc urzqdzenie i pozwoli¢ by gofry sie dopiekty.
Gdy gofry bedqg gotowe nalezy otworzy¢ pokrywe i wyciagnac je.

Uwagal!
Wyjmujac gofry nalezy uwazaé by nie zniszczyé powierzchni ptytek. Aby tego
uniknac nalezy stosowaé drewniane lub plastikowe narzedzia kuchenne.

Po upieczeniu ostatniego gofra nalezy odtqczy¢ gofrownice od sieciizostawic¢ do
wychtodzenia z otwartg pokrywa.

- Wszystkie sktadniki powinny by¢ nalezycie wymieszane, co zapewni odpowiedni
proces rumienienia

- Jedli zamiast wody uzyje sie mleka, gofry bedqg bardziej miekkie i brgzowe

- Nie nalezy ktas¢ chrupigcych gofréw jeden na drugim gdyz szybko migkng. Aby pozostaty
chrupigce nalezy je ktas¢ obok siebie.

PRZEPIS NA CIASTO

Sktadniki:
- 2 szklanki maki
- 2 szklanki mleka
- 4 jajka
- tyzeczka proszku do pieczenia
- 50ml oleju
- szczypta soli
- okoto 1/2 szklanki cukru

Jajkautrze¢zcukrem, nastepnie wsypac make uprzednio wymieszang zproszkiem do pieczenia.
Dodac¢ mleko i olej mieszajgc do uzyskania jednolitego ciasta. Posoli¢ do smaku.

Przepisy na ciasto na gofry dostepne sq rowniez na stronach internetowych.




CZYSICIENIE | KONSERWACJA

- Przed rozpoczeciem czyszczenia urzgdzenia nalezy odtgczy¢ je od pradu i pozostawic
do ostygniecia.

- Nie nalezy zanurza¢ zadnej czesci urzgdzenia w wodzie lub innych cieczach. Mogtoby to
spowodowac smiertelne porazenie prgdem lub uszkodzenie urzqadzenia.

- Na poczgtku nalezy przetrze¢ ptytki recznikami papierowymi, aby usungc¢ ttuszcz.

- Nastepnie nalezy oczysci¢ urzgdzenie i kabel lekko wilgotng Sciereczkq. Przed kolejnym
uzyciem urzqdzenia nalezy wytrze¢ je do sucha.

- Nie uzywac detergentdw i rozpuszczalnikdw. Mogag one nie tylko zniszczy< powierzchnie
gofrownicy, jak rowniez pozostac¢ czesciowo na ptytkach i wtopic sie w nastepne gofry.
- W przypadku osaddw trudnych do usuniecia nie nalezy uzywac twardych narzgdzi gdyz
moggq zniszczy< powtoki zastosowane na ptytkach urzgdzenia. Na uparte zabrudzenia

najlepiej jest potozy¢ mokrg scierke, ktéra rozmiekcza osadly.

WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

- przed pierwszym uzyciem prosimy uwaznie zapoznac sie z catosciq tresci
niniejszej instrukcii,

- przewdd przytgczeniowy nalezy podtgczy¢ do gniazdka o parametrach
zgodnych z podanymi w instrukciji,

- aby wytgczy¢ urzqdzenie z sieci nigdy nie ciggnq¢ za przewdd, zawsze uzywac wiyczki

- wytqczyC urzgdzenie z sieci, jesli nie jest juz ono uzywane oraz przed jego czyszczeniem

- nie zanurzac przewodu lub urzgdzenia w wodzie,

- nie uzywac na wolnym powietrzu,

- nie uzywac w poblizu materiatdw tatwopalnych jak meble, posciel, papier, ubrania,
firany, wyktadziny itp.

- nie pozostawiac¢ dzieci bez opieki w poblizu urzgdzenia,

- czesci urzgdzenia stajqg sie gorgce podczas uzytkowania. Urzgdzenie nalezy trzymad
wytqgcznie za rgczke. Regulator temperatury rowniez staje sie gorgcy po pewnym czasie,
dlatego najlepiej zatozyC rekawice kuchenne

- nalezy zachowac ostroznos¢ przy wyjmowaniu gofréw z urzgdzenia.

Gotowe gofry sg gorgce i mogq poparzyé

- nie nalezy pozostawiac uzywanego urzgdzenia bez nadzoru

- urzgdzenie to nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci)

z ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, chyba
ze bedg one nadzorowane przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo

- nie chwytac urzgdzenia mokrymi rekami,

- podczas otwierania pokrywy moze uchodzi¢ bardzo gorqcy strumien pary.
Najlepiej przy tej czynnosci wtozy< rekawice kuchenne

- nie uzywac w przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego, gdy urzadzenie spadto
lub zostato uszkodzone w inny sposdb. Naprawe urzgdzenia nalezy powierzyé
autoryzowanemu serwisowi; wykaz serwisdw w zatgczniku oraz na stronie www.eldom.eu,

- napraw sprzetu moze dokonac jedynie autoryzowany punkt serwisowy.

Wszelkie modernizacje lub stosowanie innych niz oryginalne czesci zamiennych lub
elementdw urzqdzenia jest zabronione i zagraza bezpieczehstwu uzytkowania.

- Firma Eldom Sp. z 0. 0. nie ponosi odpowiedzialnosci za ewentualne szkody powstate
w wyniku niewtasciwego uzywania urzgdzenia.

@ Ten symbol ostrzega przed wysoka temperaturg powierzchni urzadzenia.

OCHRONA SRODOWISKA

- urzgdzenie jest zbudowane z materiatdw, ktére mogg by¢ poddane
ponownemu przetwarzaniu lub recyklingowi,

- nalezy je przekaza¢ do odpowiedniego punktu, ktéry zajmuje sie
zbieraniem i recyklingiem urzqdzen elektrycznych i elektronicznych,

GWARANCJA

- urzgdzenie przeznaczone jest do uzytku prywatnego w gospodarstwie domowym,
- nie moze by¢ uzywane do celdéw zawodowych,
- gwarancja traci waznos¢ w przypadku nieprawidtowej obstugi.

Warunki gwarancji podane sq w zatgczniku.
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